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AOP:

Cuvée Jean

COLEUR: ROUGE

CEPAGE: 100 #GAMAY

DEGRES: 12.5 %
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RECOLTE MANUELLE

Ce vin est travaillé de maniére naturelle afin de créer une harmonie entre le
sol, la vigne et son environnement, en gardant comme unique objectif, produire
de grands vins. Cette cuvée est vinifiée sans soufre et sans intrant.

Ce vin, fruité et gourmand, dévoile des parfums éclatants de fruits noirs et de

péche de vigne.

La bouche est élégante et gourmande.

TERROIR:

Nature des sols : Cuvée issue
de sols argilo-granitiques, situé
sur les coteaux du Domaine de
Bel-Air & Lantignié.

Exposition: Sud.

Age des vignes: 60 ans
Rendemment moyen: 35 hec/
ha

Conduite de la vigne:
Protection raisonnée depuis
1992 et Haute Valeur
Environementale depuis 2018.

VINIFICATION :

Tri du raisin: A I'arrivée au chai,
les raisins sont soigneusement
triés afin de conserver
uniquement les raisins sains et
d'une maturité optimale.
Vinification: Vinification
carbonique traditionnelle
beaujolaise.

Cuvaison: 6 jours avec
maitrise des températures.
Elevage: Mise en bouteille d la
propriété.

www.dombelair.com

PRESENTATION:

Température de service: 14 &
16°C

Accords Mets & Vins: Idéal
avec un poulet aux saveurs
d’automne (créme et
champignons) mais également
avec des quenelles ou un
fromage de chévre frais.
Conservation: A boire dés le
3éme jeudi du mois de
Novembre, avec des amis,
autour d'une bonne table!

+33 47404 8208

info@dombelair.com



